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Top 20 restauratorow na wirtualnej scenie Made For Restaurant 2021
2021-03-29

Kanadyjski pisarz, Robertson Davies powiedziat: ,,Nadzwyczajni ludzie potrafia przetrwa¢ nawet w
najgorszych okolicznosciach, a dzieki doswiadczeniom staja sie jeszcze bardziej nadzwyczajni.” To
FIGHTERZY - nowi liderzy branzy gastronomicznej. Niezwykle otwartych i walecznych ustyszycie podczas
najblizszej edycji konferencji MADE FOR Restaurant, ktéra odbedzie sie juz 20 kwietnia. To beda
restauratorzy z catej Polski. Szczegdlne miejsce w programie poswiecone bedzie wsparciu wyjatkowych
miast: Miasta Gdyni i Miasta Krakow - Europejskiej Stolicy Kultury Gastronomicznej 2019, dla ktérych
gastronomia to istotny kawatek turystyki.

Restauratorzy powalcza o stypendium biznesowe MADE FOR Restaurant i tytut
prawdziwego ,,FIGHTERA 2021 roku”. O tym, kto zostanie zwyciezca, zadecyduje Jury
Profesjonalne oraz uczestnicy wydarzenia. Jednak nie rywalizacja i nagrody beda w
centrum uwagi, tylko przedsiebiorcy prezentujacy swoje sukcesy i porazki z
ostatniego roku, ktére moga pomoéc innym z branzy rozwinac¢ sie lub utrzymacd na
powierzchni. Udziat w konferencji jest catkowicie bezptatny, jednak obowiazuje
wczeshniejsza rejestracja. Wydarzenie pod hastem ,,FIGHTERS” odbedzie sie w formule
on-line.

Uczestnikow przywitaja: Anna Korfel - Jasinska, Zastepca Prezydenta Miasta Krakowa
ds. Edukacji, Sportu i Turystyki oraz Katarzyna Gruszecka-Spychata, Wiceprezydent
Gdyni ds. Gospodarki. - Krakéw jest miastem z ogromnym potencjatem. W 2019 roku stat sie
Europejska Stolicg Kultury Gastronomicznej, a 2020 rok przyniost gwiazdke Michelin dla
krakowskiej restauracji - najwyzszg jakosc¢ dla najbardziej wymagajacych. Obecna trudna
sytuacja stanowi dla nas wszystkich wyzwanie do solidarnego wspdtdziatania - ttumaczy Anna
Korfel - Jasinska.

Jak jest w Gdyni? - Branza gastronomiczna jest dla Gdyni niezwykle wazna. To bardzo istotny
element przemystu spotkan, na ktérym od dawna koncentruje sie miasto. Dzis nalezy do branz,
ktore najbardziej zostaty pokrzywdzone przez obostrzenia zwigzane z pandemig COVID-19.
Restauratordw, dla ktérych gotowanie to zyciowa pasja i sposéb na zycie, podziwiamy za
nieustepliwos¢ w walce z aktualnymi wyzwaniami. Wspieramy podejmowane kreatywne
dziatania i jestesmy pewni, ze solidarnie przetrwamy ten trudny czas - méwi Katarzyna
Gruszecka-Spychata.

Konferencja MADE FOR Restaurant 2021, edycja FIGHTERS to zbiér wiedzy i doswiadczen TOP
20 Restauratoréw, ktérzy opowiadajgc swoje historie sukceséw i porazek w trakcie pandemii,
przedstawig osobiste recepty na dostosowanie sie. Ich nazwiska bedg codziennie ujawniane na
stronie konferencji. W ten sposéb organizatorzy chcag podkresli¢, ze chod tylko jeden restaurator
finalnie otrzyma tytut FIGHTERA 2021 roku, to wszyscy wyréznieni zastugujg na miano
zwyciezcéw za codzienny trud i walke o przetrwanie.

Wzajemne wzmacnianie sie, inspirowanie i motywowanie, ma da¢ branzy HORECA site do walki
w kolejnych miesigcach pandemii. - Te edycje konferencji organizujemy w hotdzie tym, ktorzy
skutecznie zdefiniowali swoje biznesy na nowo, a nawet w trudnym rynku dostrzegli szanse na
rozwdj i zmiane. - méwi Agnieszka Matkiewicz, organizatorka konferencji. - Zapraszam do
udziatu w konferencji i korzystania ze wskazéwek od tych, ktdérzy daja rade.


https://forsolutions.pl/konferencja-fighters/

=“= Magiczny

=|“ Krakow

Co jeszcze w programie?

Jak zmienita sie gastronomia od marca 2020 r.? Jak w trudnych warunkach dostrzec
perspektywy na rozwdj? Jakich zmian mozemy spodziewac sie w gospodarce w najblizszych
miesigcach? Podpowiedza, m.in. Anna Czarczynska z Akademii Leona KoZzminskiego,
Marcin Maczynski z 1zby Gospodarczej Hotelarstwa Polskiego, Jarostaw Uscinski z
Ogdlnopolskiego Stowarzyszenia Szefow Kuchni i Cukierni, wtasciciel restauracji
Moonsfera w Warszawie oraz Agnieszka Matkiewicz z FOR Solutions, organizatorka
konferencji MADE FOR Restaurant. Dowiemy sie tez, jakie dziatania w najblizszym czasie
planuje podjgc¢ polski rzad i czy dotychczasowa pomoc to fikcja, czy szansa na ratunek.

Konferencja on-line to tez kompendium praktycznych porad, jak przygotowac sie na restart, jak
zaplanowac prace zespotu, jak dostosowac nowe menu i jak przekona¢ Gosci, ze restauracje sg
bezpieczne. Prezentacje restauratoréw zostang podzielone na 5 blokéw tematycznych, po
ktérych eksperci, m.in. Hanna Wencka z Aviko HoReCa Polska, Andrzej Drus z
Transgourmet, Selgros Cash&Carry, Marcin Wajda z Winterhalter i John Gabrovic ze
Stacji Food Hall i inni, wygtosza biznesowe komentarze, wskazujagc na mozliwe kroki rozwoju
i rozwigzania, ktére moga przynies¢ wymierne efekty.

Uczestnicy konferencji poznajg tez wyjatkowe inicjatywy, ktore wspieraja gastronomie w
czasie pandemii. W jaki sposéb miedzynarodowa platforma Save The Fork angazuje blogeréw i
influenceréw w pomoc gastronomii? Opowie Matgorzata Czwarno z Save The Fork. Jak od
srodka funkcjonuje system do rezerwacji MojStolik.pl przedstawi podczas prelekcji pt.
,,Technologia na restart - Planuj rezerwacje i buduj relacje z gos¢mi. Przygotuj sie i dziataj
nowoczesnie.” Ewelina Sobiczewska z MojStolik.pl i FOR Solutions. Kulisy i mechanizm
nowego projektu Horeca Boost zaprezentuje Katarzyna Ptachecka z Horeca Boost, Have a
bite i Jedling Marketing. Ekspertka wygtosi prezentacje na temat ,,Boost Horeca -- Marketing
dla restauracji. Zréb to Sam! Sprytne zagrania za niewielkie pienigdze. Nowa platforma
edukacyjna dla wtascicieli i manageréw.”

Bezptatna rezerwacja na wydarzenie daje Uczestnikom mozliwos¢ powrotu po 20 kwietnia do
nagran i materiatéw pokonferencyjnych, ktére beda dostepne na platformie konferencyjne;j
Meeting 15 az do 20 maja, czyli jeszcze przez miesigc po wydarzeniu. Ponadto uczestnicy
otrzymajg e-raport bedacy przedtuzeniem wystgpien ekspertdw na temat prowadzenia
dziatalnosci w czasie pandemii.

Kto otrzyma stypendium Made FOR Restaurant?

Podczas pierwszego etapu konkursu o stypendium biznesowe MADE FOR Restaurant z
wielu przestanych ankiet zostato wytonionych TOP 20 Restauratoréw, ktorych prezentacje
stanowig integralng czes¢ tegorocznych edycji konferencji. Opisujgc swoje historie, lokal i
zespot przed pandemiag, w trakcie lockdowndéw, podczas ograniczonej dziatalnosci w wakacje i
teraz, restauratorzy w ankiecie mieli za zadanie udowodnic¢, dlaczego zastuguja na miano
NOWYCH LIDEROW BRANZY. Nastepnie sposrdd 20 najlepszych zgtoszen, JURY sktadajace sie z
organizatora konferencji - FOR Solutions, partneréw wydarzenia, przedstawicieli branzy i
Uczestnikéw konferencji, wybierze FIGHTERA 2021 roku. Otrzyma on tytut najlepszego
Restauratora Roku, 5 000 zt w gotéwce i 2 000 zt w bonach zakupowych do sklepéw Selgros
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Cash&cCerry, roczny abonament na system do rezerwacji MojStolik.pl z tabletem Lenovo oraz
wsparcie marketingowe restauracji. Zwyciezca moze by¢ tylko jeden, jednak organizatorzy
przewidzieli tez nagrody specjalne. Gtéwnym celem konkursu jest wspieranie wzajemnych
relacji i pomoc gastronomii w trudnej sytuacji.

Wiecej informacji o Konferencji oraz bezptatna rejestracja na
stronie: https://forsolutions.pl/konferencja-fighters/
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ORGANIZATOR - FOR Solutions to agencja komunikacji i kreowania wydarzenh dla branzy Food
& HORECA. W swojej codziennej pracy agencja FOR buduje strategie marketingowe, zajmuje sie
dziataniami PR, obmysla niestandardowe wydarzenia, inicjuje spotkania i buduje relacje. W tym
celu stworzono MADE FOR Restaurant, cykl biznesowych spotkan, ktére bedg rozwijane

z jeszcze wiekszg determinacja.
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MIASTA PARTNERSKIE:

Krakéw - Europejska Stolica Kultury Gastronomicznej 2019 miasto znajdujace sie na
mapie Przewodnika Michelin, styngce z wyjatkowych konceptdédw restauracyjnych, w ktérym
nowoczesna gastronomia wysokiej jakosci jest jednym z najsilniejszych elementéw promocji
zagraniczne;.

Gdynia - zachwyca potgczeniem estetyki nadmorskiego miasta z bardzo dobrg kuchnia.
Ciekawe restauracje z klimatem morskim, filmowym i modernistycznym oferujg atrakcyjne
menu dla mieszkancéw oraz gosci z kraju i zagranicy.
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PARTNERZY STRATEGICZNI: Transgourmet, Selgros Cash&Carry i MojStolik.pl.
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PARTNERZY BIZNESOWI: Aviko HoReCa Polska, Winterhalter, Zaktady Ttuszczowe
Kruszwica.
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PARTNERZY MERYTORYCZNI: Akademia Leona KozZzminskiego i Instytut Kulinarny
Transgourmet
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PARTNERZY MEDIALNI: Food&Friends, GastroWiedza, Have a Bite, Hotelarz, In Your
Pocket, KUKBUK, Gourmet, NewsGastro, Papaja.pl, Poradnik Restauratora, Przeglad
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Gastronomiczny, Radio Kulinarne - pierwszy podcast kulinarno-winiarski,
Restauracja, Smazymy.pl, Szef Kuchni.
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Kontakt dla mediow:

Agnieszka Matkiewicz, am@forsolutions.pl tel. 695-672-986
oraz Karolina Kawka-Koper, kkawka@forsolutions.pl tel. 726-787-755.
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