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Finatowe odliczanie. Wspolna konferencja MADE FOR Restaurant i Miasta
Krakow juz za kilka dni

2019-04-09

12 kwietnia odbedzie sie specjalna edycja konferencji gastronomicznej MADE FOR Restaurant pod hastem:
»Innowacje - biznes czy prowokacja?”. Bedzie to najgtosniejsze biznesowe wydarzenie branzy
gastronomicznej sezonu, organizowane razem z Miastem Krakoéw - tegoroczna Europejska Stolica Kultury
Gastronomicznej.

Dzieki tej wspoétpracy na scenie pojawia sie gastronomiczne gwiazdy swiatowego formatu,
w tym najlepsza szefowa kuchni swiata Ana Ros, mistrz Swiata w zawodach barmanskich
Tomasz Matek, czy dziennikarka kulinarna Sudi Pigott. Udziat w konferencji zapowiedziata
Smietanka matopolskiego i krajowego biznesu gastronomicznego. Zwienczeniem dnia
bedzie wieczorne Business Party, podczas ktdrego zaprezentuje sie 6 wybitnych szefow
kuchni oraz 3 doskonatych barmandéw z regionu. Ostatnie bilety na wydarzenie dostepne
sa na stronie:

http://forsolutions.pl/konferencje-gastronomiczne/made-for-restaurant-krakow-2019 .

Konferencja w Krakowie wyrdznia sie od naszych dotychczasowych wydarzen scistg wspdtpracg z
Miastem, ktére zaangazowato sie w jej organizacje. Dzieki temu udato nam sie zaprosi¢ swiatowej
stawy gwiazdy, ktére bedg dzieli¢ sie wiedzg i inspirowac¢ matopolskich gastronoméw. Ta edycja jest
wyjatkowa takze z innego powodu - po raz pierwszy na zakonczenie organizujemy Business Party,
podczas ktdrego regionalne trendy w ciekawej interpretacji zaprezentujg wybitni lokalni szefowie
kuchni i najlepsi barmani - méwi Agnieszka Matkiewicz, prezes FOR Solutions, organizator konferencji.

Program czesci merytorycznej wydarzenia

Wiodgcym tematem konferencji bedg innowacje w branzy gastronomicznej, ktére rozpatrywane beda
w eksperckim gronie, na wielu ptaszczyznach:

LUDZIE - to obecnie jeden z trudniejszych i najbardziej niepokojgcych branze watkéw. O tym jak
zatrudnia¢ i motywowac ludzi do pracy, co robi¢ by chcieli angazowac sie i identyfikowac z miejscem
zatrudnienia, na przyktadzie Green Caffe Nero, opowie Krzysztof Kalicinski z Caffe Nero i Akademii
Leona KoZzminskiego. W tematyke najnowszych trendéw w zarzadzaniu zespotami i grywalizacji,
wprowadzi Katarzyna Derdzinska z MADE Progress. O kokreacji, czyli wspéttworzeniu, ktére mozna
wykorzystaé w relacjach z klientami, pracownikami, wspdlnikami - angazujgc ich we wspélne
tworzenie biznesu i korzystajac z powstajgcej synergii, podczas warsztatu opowie Katarzyna
Mtynarczyk, reprezentujgca Socjomanie i koncept gastronomiczny Handelek. O Integracji biznesowej
przy stole w ramach projektu MADE Travel FOR Liebherr opowie Aleksandra Batko, Fore (d. AGED).

TECHNOLOGIE - czasami trudno sie do nich przekona¢ i im zaufa¢, jednak optymalizacja czasu i
pieniedzy, jakie za nimi idg, sa nie do przecenienia. O technologiach utatwiajgcych zycie
restauratoréw rozmawia¢ bedg: Antoine Azais (Gastrojob), Daniel Kedzierski (FastTony), Maciej


http://forsolutions.pl/konferencje-gastronomiczne/made-for-restaurant-krakow-2019

=“= Magiczny

=|“ Krakdéw

Piwko (Finebite) oraz Marcin Wajda (Winterhalter). O sile Instagrama opowiedza Katarzyna
Ptachecka i Karolina Milczanowska z Jedling Marketing.

TRENDY - z ktérymi trzeba by¢ na biezgco. O gastrofizyce opowie Pawet Katuzny z Guest
Experience Think Tank Academy, a w zagadnienie neuromarketingu w procesie budowania menu
wprowadzi Jacek Pogorzelski, Blue Fox, Skarby Serowara. O tym jak interpretowac i wytapywac
najlepsze trendy, a nastepnie wykorzystywac je w rozwoju biznesu, rozmawiac¢ bedg: znana brytyjska
dziennikarka, mocno zwigzana z branzg gastronomiczng Sudi Pigott (SudiFoodie, Women of Food),
Igor Grzeszczuk (FOOD & FRIENDS), Katarzyna Pilitowska (Ranny Ptaszek, Hummus
Amamamusi), Piotr Chtopecki (Grupa Fajny Krakéw) oraz Agnieszka Mazurek (Bonduelle). Czy
wina naturalne, biodynamiczne, eko, wege - to wymyst czy must have w karcie win nowoczesnego
restauratora? W dyskusji poprzedzonej prelekcja Adama Drozdowskiego (Wine Direct) winne
nowinki wezmag pod lupe Jakub Janicki (Ferment. Pismo o winie), Radostaw Fronc (Main Square
Hospitality Group) oraz Rafat Stec (Winnica Rodziny Stecéw). Tomasz Matek z warszawskiego DOM
WODKI - Elixir Restaurant & Vodka Atelier oraz THE ROOTS Coctail Bar przedstawi na czym polega
sukces tego mocnego pod wieloma wzgledami miejsca oraz jak z wédki uczyni¢ gtéwny produkt
promocji restauracji.

Business Party

INNOWACJE - PROWOKACJE to wieczorne business party, ktérego bohaterami bedg opowiesci,
przekaski 6 wybitnych szeféw kuchni, prowokacyjne drinki od 3 doskonatych krakowskich barmanéw
oraz wina i sery - znane i lubiane potgczenie zaaranzowane przez znawcow tematu. W organizacje
Business Party zaangazowani sg: Michat Stezalski ( Szara Ges), Bartosz Peter (Instytut kulinarny
Transgourmet), Marcin Sottys (Filipa 18 Food Wine Art), Patrycja Stefanéw-Kot (Restauracja
Koncertowa), Zbigniew Ktys (Masters Catering) oraz Oskar Zasun (Stodkosci by Oskar Zasunh Chef).
Za sekcje alkoholowa odpowiedzialni bedg: Dominik Ubysz (Le Scandale), Tomasz ZrédtowskKi i
Szymon Ciesla (Mercy Brown) oraz Andrzej Rachwalski (Z ust do ust).

Dla uczestnikéw konferencji MADE FOR Restaurant wstep wolny. Osoby zainteresowane wzieciem
udziatu w business party, bez czesci konferencyjnej, mogg zakupi¢ bilet na stronie:

http://forsolutions.pl/konferencje-gastronomiczne/koktajl-party-krakow-12-04-2019/

Wydarzenie MADE FOR Restaurant 12 kwietnia 2019 r. zapowiada sie na jedno z najwazniejszych
wydarzen gastronomicznych tego roku. Ostatnie bilety na wydarzenie oraz peten program dostepne
sg ha stronie: www.forsolutions.pl/krakow
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ORGANIZATOR
FOR Solutions

FOR Solutions to agencja komunikacji i kreowania wydarzen dla branzy HORECA. FOR Solutions to
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parasolowa marka dla dziatan PR i marketing dotychczas prowadzonych pod flagg MADE.

To wtasnie marketing i PR stanowig 80% pracy i 100% doswiadczenia, ktére agencja wykorzystuje,
pomagajac budowad swoim Klientom silne marki, tak firmowe, produktowe jak i osobiste. Wspdlnie z
Klientami z branzy HORECA poszukiwane sg wyrézniki definiujgce ich dziatania jako innowacyjne i
inspirujgce branze. Nastepnie sa one opakowywane w przemyslane projekty komunikacji.

W swojej codziennej pracy agencja FOR buduje strategie marketingowe, zajmuje sie dziataniami PR,
obmysla niestandardowe wydarzenia, inicjuje spotkania i buduje relacje, ktére pozwalajg Klientom
rozwijac ich biznes. W tym celu stworzono MADE FOR Restaurant, cykl biznesowych spotkan, ktére
bedg rozwijane z jeszcze wiekszg determinacjg pod parasolem marki FOR.

FOR Solutions ktadzie nacisk na integracje branzy. Projektuje wydarzenia tak, by stwarza¢
przestrzeh do networkingu oraz wymiany doswiadczen i inspiracji. Dlaczego? Bo wg FOR Solutions
HORECA to przede wszystkim ludzie. A agencja FOR to miejsce, gdzie wychodzi sie poza granice
standardowych dziatah marketingowych.

www.forsolutions.pl

WSPOLORGANIZATOR
Miasto Krakow - Europejska Stolica Kultury Gastronomicznej 2019

Od wielu lat czotowa polska marka miejska na rynku miedzynarodowym, odwiedzana rocznie przez
kilkanascie milionéw odwiedzajgcych, w 2019 roku prezentuje nowy wizerunek: centrum dziedzictwa
kulinarnego i kultury gastronomicznej. Przyznane po raz pierwszy przez Europejska Akademie
Gastronomiczna wyrdéznienie jest okazjg do promocji bogatej kulinarnej przesztosci miasta,
nierozerwalnie zwigzanej ze bogato zastawionymi stotami polskich kréléw i krakowskich mieszczan,
ale takze dynamicznej wspdtczesnej gastronomii, kreowanej przez pracujgcych tu uznanych szeféw i
restauratoréw poszukujacych nowej drogi do prezentacji kuchni polskiej. Wyzwaniem jest szerokie
wprowadzenie do kart dan potraw inspirowanych dziedzictwem kuchni Krakowa na przestrzeni wiekéw
i sprawienie, aby odwiedzajgcy miasto goscie, ale tez jego mieszkahcy sami przekonali sie w
restauracjach, jakie smaki kryjg sie za hastem , Dziedzictwo na talerzu”, czyli mottem Europejskie;j
Stolicy Kultury Gastronomicznej 2019.

Wiecej o wyrdznieniu i dziedzictwie kulinarnym Krakowa na www.kulinarny.krakow.pl.

ook
PARTNERZY MERYTORYCZNI

Akademia Leona Kozminskiego

Niepubliczna szkota wyzsza o szerokim profilu biznesowym, posiadajgca petne uprawnienia
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akademickie. Oferuje studia pierwszego i drugiego stopnia w zakresie nauk ekonomicznych i
humanistycznych, a takze studia jednolite magisterskie w zakresie nauk prawnych. Oferte ksztatcenia
uzupetniajg liczne studia podyplomowe, w tym programy MBA, oraz studia doktoranckie. Mozna odby¢
tutaj takze trzystopniowe studia wyzsze w jezyku angielskim. Akademia Leona KoZzminskiego
uruchamia takze studia podyplomowe ,,HORECA Menedzer”. Cel studidéw to profesjonalne
przygotowanie stuchaczy do pracy w obszarze HORECA, co przetozy sie na zwiekszenie
konkurencyjnosci na rynku w tej branzy.

Guest Experience Think Tank Academy

GETT Academy to projekt edukacyjny o innowacyjnym podejsciu zrywajacym z konwencja
tradycyjnych metod nauczania, poprzez digitalizacje proceséw ksztatcenia. Twércami programu sg
wybitne autorytety; sommelierzy, barisci, barmani i menadzerowie zarzadzajgcy gastronomig. Kazdy z
nich jest zaréwno doswiadczonym trenerem jak i czynnym praktykiem w swojej dziedzinie, majgcym
staty wktad w rozwdj polskiej oraz miedzynarodowej gastronomii. Zajecia prowadzone sg w
réznorodnych przestrzeniach, dopasowanych do realizowanych tematéw. Zatozenie, ktére wyrdznia
GETT to kompleksowe podejscie do ksztatcenia. Jako jedyni w Polsce, w formie kolektywu gromadza
osobistosci, ktére przez wiele lat tworzyty najbardziej znane koncepcje edukacyjne, szkoty, szkolenia.

Instytut Kulinarny Transgourmet

Stworzony przez firme Transgourmet Polska, operatora marek Transgourmet oraz Selgros
Cash&Carry, Instytut Kulinarny Transgourmet to miejsce charakteryzujgce sie innowacyjnym
wyposazeniem, w ktérym prowadzone sg szkolenia dla klientéw i pracownikéw sieci z zakresu
znajomosci produktéw, nowych technik i trendéw kulinarnych. To takze miejsce spotkah czotéwki
polskich kucharzy: to tutaj Reprezentacja Narodowa Kucharzy Polski trenowata przed Kulinarnym
Pucharem Swiata w Luksemburgu, a polscy finaliéci przygotowywali sie do prestizowego konkursu Les
Chefs en Or. Na poczatku 2019 roku stanowisko Eksperta w Instytucie Kulinarnym objat Bartosz Peter,
Kapitan Reprezentacji Narodowej Kucharzy OSSKiC, dwukrotny zwyciezca Kulinarnego Pucharu Polski i
medalista Kulinarnego Pucharu Swiata.
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PARTNERZY BIZNESOWI:

Aviko, Badoit, Bonduelle, Chopin Vodka, Dajar Horeca, Dilmah, Evian, illy, Indigo, Kruszwica, Liebherr,
Masters Catering, mProfi.pl, Muzeum Wédki, Pod Nosem, RzezZnia, Selgros Cash & Carry, Skarby
Serowara, Spice4Space, TransGourmet, Warsaw Spirits Festival, Wine Direct, Winterhalter, Valrhona

PARTNERZY BIZNESOWI wieczornego koktajlu: Badoit, Chopin Vodka, Dilmah, Evian, Horeca
Service, illy, Masters Catering, Selgros Cash & Carry, Skarby Serowara, TransGourmet, Wine Direct
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PARTNERZY MEDIALNI: FOOD & FRIENDS, Interia, Smaker, Magazyn Lounge, The Best Chef

FOR Talks, Dania kontra Ania, Have a Bite, Klub Szeféw Kuchni, Krakéw Foodie, NewsGastro,
Papaja.pl, Poradnik Przedsiebiorcy, Poradnik Pracownika, Poradnik Restauratora, Restauracja. Pismo
Biznesu Gastronomicznego, Restaurant Week, Szef Kuchni
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MADE FOR RESTAURANT

MADE FOR RESTAURANT to Biznesowa Platforma rozwoju dla lideréw i decydentéw branzy
gastronomicznej. To cykliczne, lokalne spotkania organizowane w najwiekszych aglomeracjach Polski.
Podczas wydarzen MADE FOR Restaurant w ciggu jednego roku spotyka sie okoto 1000 przedstawicieli
bizneséw gastro w catej Polsce. Celem spotkan jest profesjonalizacja branzy i biznesowy wzrost
zaangazowanych uczestnikéw.

Pierwsza w 2019 r. konferencja MADE FOR Restaurant to jednoczes$nie pierwsza konferencja
przygotowywana po rebrandingu marki MADE.

kkok

KONTAKT DLA MEDIOW

Adriana Ryszawy
Koordynatorka ds. Komunikacji
FOR Solutions | Agencja marketingu, PR oraz kreowania wydarzeh dla branzy HORECA

E-mail: ar@forsolutions.pl

Tel. 510 075 741
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