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Targi HORECA®/GASTROFOOD/ENOEXPO® tu chce sie wracac!

2022-12-05

16-18 listopada w EXPO Krakéw odbyty sie Targi HORECA®/GASTROFOOD/ENOEXPO® - najwieksze spotkanie
branzy gastronomicznej i hotelarskiej w Polsce. Ponad 300 wystawcéw, 8843 odwiedzajacych, szkolenia,
warsztaty, degustacje typu Master Class, prestizowe konkursy winiarskie i cenione wydarzenia towarzyszace
tj. Mistrzostwa Polski Roasting & Cup Tasters oraz Mistrzostwa Polski w DziczyZnie - tak w skréocie mozna
podsumowad trzy dni petne wrazen, nowych doswiadczen i niezapomnianych emocji.

Targi waznym elementem strategii firm

Na Targach HORECA®/GASTROFOOD wystawcy prezentowali wyposazenie dla restauracji, kawiarni i
innych lokali gastronomicznych oraz hoteli i obiektéw wypoczynkowych. Dla wielu firm udziat w
targach jest waznym punktem w strategii marketingowej, poniewaz mozliwos¢ pokazania produktéw i
ustug szerokiemu gronu odbiorcéw, pomaga zaoszczedzi¢ czas i pienigdze. Przynosi réwniez
wymierne korzysci w postaci nowych kontaktéw. - Targi przerosty moje oczekiwania, poniewaz
nastawitem sie na mniejszy kontakt biznesowy, mniejszych odbiorcéw, a tymczasem nasza oferta
wzbudzita zainteresowanie wsrdod duzych operatoréow sektora HoReCa. Bardzo pozytywnym
zaskoczeniem jest ich obecnosc na tych targach, wiec jestem bardzo zadowolony. Przede wszystkim
chcielismy sie pokaza¢ z nowym brandem na rynku, no i nie moge ukry¢, takze nawigzac dobre
kontakty pod dystrybucje naszych produktéw - podkreslit Przemystaw Bekasiewicz, Business
Development Manager, Florencja Dystrybucja, wytgczny dystrybutor wtoskich lodéw San Montana.
Targi HORECA®/GASTROFOOD przygotowywane sg z myslg o profesjonalistach, ktérych celem jest
dotarcie do konkretnego klienta. Dzieki pozytywnym opiniom wystawcé4w mozna smiato powiedziec,
ze i w 2022 udato sie cel ten zrealizowad. - Tegoroczna edycja, jak co roku, jest swietna. Wazne jest,
ze tutaj wystawcami sgq profesjonalisci - sg to profesjonalne firmy z profesjonalnym zapleczem
sprzetowym, proponujgce profesjonalne rozwigzania. Ludzie, ktérzy tutaj przychodza, szukaja
profesjonalnych rozwigzan, nie rozwigzan najtanszych, a my takie rozwigzania oferujemy -
podsumowat Adrian Pittner, szef dziatu marketingu i PR, Kala Sp. z 0.0. Na jakos¢ pozyskanych
kontaktéw uwage zwrdcit réwniez Marcin Wajda, Dyrektor Marketingu, Winterhalter Gastronom Polska
- Targi HORECA® w tym roku, podobnie jak w zasadzie kazdego roku, sg dla nas bardzo duzg, bardzo
wazng i bardzo ciekawg imprezg regionalng. Duzg zaletg targdw jest dostep do wartosciowych osob,
ktdre stawiajg na jakosSc¢ produktu, jakoS¢ obstugi, jakos¢ swojego biznesu i chcg caty czas te jakosc¢
podnosic. Patrzgc na frekwencje, mozna stwierdzic¢, ze byto zainteresowanie. Na pewno osiggnelismy
bardzo konkretne kontakty, odbylismy wiele rozméw. Kilka gotowych umow juz lezy na stole. Targi
oceniam pozytywnie.

Pawilon Departamentu Rolnictwa Stanow Zjednoczonych

Pierwszego dnia targéw miato miejsce uroczyste otwarcie amerykanskiego pawilonu z udziatem
Konsul Generalnej Standw Zjednoczonych Erin Nickerson, ktéra przecinajgc czerwong wstege wraz z
Radca ds. Rolnictwa Ambasady USA Alicia Hernandez oraz Prezes Targéw w Krakowie Grazyng
Grabowska, podkreslita - Stany Zjednoczone sg zachwycone, ze ponownie, po przerwie spowodowanej
pandemia, majg swoj pawilon na Targach HORECA® /GASTROFOOD. Jest to dowdd dtugotrwatych
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relacji. Wystawcy prezentujg tutaj fantastyczne produkty ze Stanéw Zjednoczonych od piwa i wina po
suszone owoce, orzechy, doskonate wotowiny. Targi w Krakowie zorganizowaty swietng impreze. EXPO
Krakdw jest po prostu fantastyczne i wszyscy wystawcy sg zachwyceni tym, jak dobrze te targi zostaty
przygotowane. Naprawde czekamy na dalszy rozwdj relacji Polski z USA dzieki tym wszystkim
towarom importowanym ze Stanéw Zjednoczonych. Polska jest najwiekszym rynkiem zbytu dla
zywnosci i napojéw produkowanych w USA w Europie Srodkowej i Wschodniej. W 2019 roku catkowita
wartos¢ zaimportowanej przez Polske zywnosci wyniosta prawie 26 miliardéw dolaréw, z tego 512
milionéw dolaréw to wartos¢ importu ze Stanéw Zjednoczonych. Targi HORECA® byty fantastyczng
okazja, aby przetestowac produkty oraz nawigza¢ nowe kontakty biznesowe z amerykanskimi
producentami.

Mistrzostwa Polski w DziczyzZnie

Tematem przewodnim strefy pokazowej na Targach HORECA®/GASTROFOOD byta kuchnia mysliwska.
Nie przez przypadek wiec na targach odbyta sie 3. edycja Mistrzostw Polski w DziczyZnie
organizowana przez firme Las-Kalisz. To jedyny w Polsce cykliczny konkurs kulinarny majacy na celu
popularyzacje dziczyzny w branzy HoReCa. Zadaniem tegorocznych uczestnikéw byto przyrzadzanie
przystawki z miesa i watrébki kréliczej oraz dania gtéwnego z udzca sarny. Na skomponowanie obu
potraw (po dziesie¢ porcji kazdej z nich) dwuosobowe zespoty ztozone z szefa oraz kucharza
pomocniczego miaty 120 minut. Pierwsze miejsce w konkursie otrzymali Jakub Zymelski i Bartosz
Zajdel - reprezentanci Hotelu & Restauracji Antonihska oraz restauracji Loft w Gostyniu, ktérzy
zachwycili daniami szeScioosobowe jury sktadajace sie z doswiadczonych kucharzy. Jak podkreslit
Adam Chrzgstowski - szef kuchni, ambasador kulinarny marki HoReCa Las-Kalisz, prezydent Akademii
Bocuse d’'Or Poland i wiceprezes stowarzyszenia Polska Inicjatywa Kulinarna - Dziczyzna to natura i
zdrowie. Zaréwno dziczyzna, jak i krélik sq to produkty naturalne, na ktére stawiamy, bo mamy
swiadomosé, ze sg to produkty przysztosci. W tym kierunku idzie zywienie, w tym kierunku idzie
gastronomia. Takie tez sq oczekiwania naszych gosci. To jest przysztosc i tego sie trzymamy. Adam
Chrzastowski docenit réwniez EXPO Krakéw pod wzgledem mozliwosci, jakie daje obiekt - polecam
EXPO Krakéw do organizacji tego typu wydarzen. Odbyty sie tutaj dwie edycje Bocuse d’Or, ktore
wspotorganizowatem, odbyty sie targi mysliwskie, gdzie tez mieliSmy swoje stoisko jako Las-Kalisz
oraz swoje prezentacje kulinarne, a teraz odbyty sie Mistrzostwa Polski w DziczyZnie, a to dlatego, ze
jest tu profesjonalnie.

Kawowe Mistrzostwa Polski w Krakowie

Po raz pierwszy Targom HORECA®/GASTROFOOD/ENOEXPO® towarzyszyty Mistrzostwa Polski
Roasting & Cup Tasters organizowane przez Specialty Coffee Association (SCA) - stowarzyszenie
branzowe integrujgce zaréwno indywidualnych baristéw, jak i kawiarnie, palarnie, hotele,
dystrybutoréw i producentéw. Celem zawodéw byto wytonienie profesjonalnego kipera, ktéry wyrdéznia
sie na tle innych umiejetnosciami, doktadnoscig w rozréznianiu smakéw i aromatéw oraz szybkoscig w
rozréznianiu kaw segmentu Specialty. Podwdjny tytut Mistrza Polski Cup Tasters oraz Mistrza Polski
Roasters 2022 otrzymat Aleksander Smet, Roast Master w LaCava - Specialty Coffee Roastery.
Catemu wydarzeniu towarzyszyta fantastyczna atmosfera, ktéra niwelowata stres zwigzany z
rywalizacjg. - Wszyscy sg bardzo szczesliwi, ze mogli tu przyjechac, ze dostali sie i ze to wszystko
wyglada, jak wyglada. Scena przygotowana na Mistrzostwa to jedna z lepiej zorganizowanych scen i w
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ogdle miejsc, ktére mielismy okazje zobaczyc przez ostatnie — przynajmniej cztery lata polskiej sceny
Speciality Coffee. Jestesmy naprawde zadowoleni i mam nadzieje, ze bedziemy kontynuowac
wspotprace - podkreslit Aleksander Krzych, Cztonek Zarzgdu SCA Poland, dodajac réwniez -
Wybralismy te targi i EXPO Krakéw do organizacji zawoddw, poniewaz obiekt jest jak najbardziej
dogodnym do tego miejscem, ktdre tgczy w tym momencie dwa swiaty. W targach biorg udziat osoby
zainteresowane gastronomia - prowadzgcy jg lub planujgcy inwestycje w te dziedzine biznesu.
Dlatego, to jak najbardziej jest miejsce dla mistrzostw. Mamy bowiem mozliwos¢ pokazania pracy
specjalistow, bedgcej na najwyzszym poziomie.

Caty swiat w jednym miejscu

Za sprawg Miedzynarodowych Targéw Wina ENOEXPO®, ktére od 19 lat towarzyszg Targom
HORECA®/GASTROFOOD - EXPO Krakéw na trzy dni zamienito sie w centrum spotkan przedstawicieli
branzy z catego Swiata. Na najwiekszej imprezie tego typu w Polsce, mozna byto poznac wystawcéw
m.in. z Czech, Gruzji, Rumunii, Portugalii, Stowacji, Ukrainy, Wegier, Wtoch. Degustacjom oraz
rozmowom nie byto konca.

Targi ENOEXPO® z roku na rok rosnag w site, bowiem uczestnicy doceniajg liczne atuty imprezy:
prezentacje win oraz innych alkoholi z wielu krajow, spotkania i warsztaty prowadzone przez znanych
ekspertédw, degustacje typu Master Class i prestizowe konkursy tj. Miedzynarodowy Konkurs Winiarski
o Medal ENOEXPO® oraz Konkurs Polskich Win i Cydréw o Medal ENOEXPO®. Wystawcy wiedzg
rowniez, ze targi dajg ogromne mozliwosci promocyjne, poniewaz w jednym miejscu i czasie mozna
spotkac wielu potencjalnych klientéw. - Jestesmy na Targach ENOEXPO ® pierwszy raz. Panuje tu
dobra atmosfera, jest wielu ludzi z branzy HoReCa, ludzi zwigzanych z produkcja win, sq importerzy,
dystrybutorzy, koneserzy i amatorzy wina. Czeskie wino cieszy sie zainteresowaniem wsrdd polskich
klientdéw, ale trzeba je jeszcze troche wypromowac, a Targi ENOEXPO® sg dobrym miejscem na
promocje. Zalezy nam, aby Polacy wiedzieli, ze istniejg winnice na Morawach Potudniowych, Zze mogg
przezyc¢ tam super przygode zwigzang z degustacjami wina i ze te wina sg naprawde wybitne - nie
tylko zdobywajg nagrody, ale sg tez doceniane przez wielbicieli na catym swiecie - podsumowat Filip
Hlavinka, wtasciciel firmy Grono Tour i przedstawiciel Winnicy Jedlicka (Czechy). Targi ENOEXPO®
pozwalajg réwniez na rozpoznanie polskiego rynku i oczekiwah klientéw. - ENOEXPO® byto dla nas
walidacjg, ze polskiemu konsumentowi, czy tez polskiej branzy HoReCa i polskim importerom smak
naszych win przypadt do gustu. Nie tylko zdobyliSmy nagrody w konkursach, ale takze uzytkownicy
koncowi, czyli osoby, ktdre zabiorg nasze wina do domow, potwierdzity, ze nasze wina bardzo pasuja
do tego rynku. Wina potstodkie i potwytrawne byty hitem. Rumunia to raczej wytrawne i potwytrawne
wina, ale polscy konsumenci, ktérzy przyjechali na targi, prosili o wiele pétstodkich win, ktére mamy w
naszym portfolio. A wiec polubili zaréwno etykiety oraz wyglad i smak wina. Uwazamy, Ze to byto
swietne wydarzenie, bo potwierdzito, ze nasze produkty odnajda sie na tym rynku. Jestesmy bardzo
zadowoleni i mamy nadzieje, ze zobaczymy sie rowniez w przysztym roku, bo nie powinno sie
zaczynac dziatah na rynku eksportowym i dziatac tylko jeden rok, a potem siedziec i czekac, az
przyjda klienci. To jest wysitek, ktory musi trwac jeszcze kilka lat - podkreslit Rares Florea, Country
Manager z winnicy Domeniile Averesti (Rumunia). Wiele zagranicznych firm wybiera réwniez
ENOEXPO®, poniewaz targi odwiedzane sg przez licznych importeréw. - Cieszymy sie, ze tu jestesmy.
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To sg bardzo ciekawe targi. Nawigzalismy wiele kontaktéw. Te trzy dni byty dla nas bardzo pracowite,
ale jestesmy bardzo wdzieczni wszystkim, ktérzy sie tu pojawili. Reprezentujemy Komisje, ktéra
zrzesza okoto 80 producentow. Duza czesc tych marek ma juz w Polsce swoich przedstawicieli, a te
targi sg po to, zeby zaprezentowac wina pozostatych dystrybutoréow i poszerzy¢ grupe importeréw.
ENOEXPO® sgq wazng czescig naszego planu, ktory realizujemy przez caty rok - podsumowat Luis de
Castro, prezydent Komisji Winiarskiej Regionu Tejo (Comissao Vitivinicola Regional do Tejo).

Cho¢ na Targach ENOEXPO® przewazaja wina, to réwniez producenci cydréw oraz piw
rzemieslniczych bardzo dobrze odnajduja sie na imprezie - w petni wykorzystujgc mozliwosci z niej
ptynace. - Zaréwno ja, jak i mdj wspdlnik jestesmy bardzo zadowoleni. Wedtug nas jest bardzo duza
frekwencja gosci, duze zainteresowanie winami, w tym winami polskimi i polskimi alkoholami. My
prezentujgc cydry, rowniez spotykamy wielu zainteresowanych klientdw, sg to zarowno klienci
detaliczni, ktérzy chcg sprébowac i poznac jak smakuje cydr rzemiesiniczy, ktéry jeszcze nie jest tak
szeroko dostepny, jak i potencjalnych klientéw B2B, czyli dystrybutoréw, czy hurtownikdéw nie tylko z
Krakowa, ale z catej Polski, takze prawie z kazdego wojewddztwa nawigzalismy jakis kontakt -
podsumowat Piotr Kowalczyk, sadownik i przedstawiciel Cydru Chyliczki.

Uczestnicy Targdéw HORECA®/GASTRFOOD/ENOEXPO® otrzymali solidng porcje inspiracji, kontaktéw i
wiedzy. W branzy HoReCa wiemy, ze apetyt rosnie w miare jedzenia, dlatego organizatorzy konczac
jednga edycja, juz myslg o kolejnej. Na szczegodty przyjdzie czas, ale juz dzis warto zapisa¢ sobie w
kalendarzach date 8-10 listopada 2023 roku.



