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30-lecie targow HORECA® w Krakowie!

2023-11-06

W dniach 8 - 10 listopada w EXPO Krakéw za sprawa miedzynarodowego wydarzenia dla branzy HoReCa, czyli
targéw HORECA®/GASTROFOOD/ENOEXPO® spotkaja sie restauratorzy, szefowie kuchni, hotelarze, barisci i
sommelierzy z catej Polski, a takze z zagranicy. W tym roku przewidziano mndéstwo atrakcji i to w
jubileuszowej oprawie. W programie: swiatowy konkurs kulinarny Bocuse d’Or, az trzy kawowe mistrzostwa
Polski, unikatowy pokaz cukierniczy oraz liczne branzowe szkolenia i degustacje win z réznych krajéw. Warto
skorzystac z tej wyjatkowej propozycji.

taczy nas miejsce, przyciaga pasja

Poczatki targéw siegajg lat 90. XX wieku. W tym czasie zmieniaty sie hale wystawiennicze, trendy
kulinarne, ale od zawsze byt to Krakéw, w ktérym gastronomia odgrywa wazng role, taczac rézne
rodzaje kuchni. Krakéw jako jedno z najatrakcyjniejszych dla turystéw miast w Europie idealnie
odzwierciedla potrzeby sektora HoReCa. Dzieki temu targi nieustannie sie rozwijajg i dopasowujg do
oczekiwan gosci, przyciggajgc coraz to nowych wystawcdéw oraz tysigce odbiorcow z branzy
hotelarsko-gastronomicznej.

Solidna porcja inspiracji, kontaktow i wiedzy

30. Miedzynarodowe Targi Wyposazenia Hoteli i Gastronomii HORECA® wraz z 21. Targami Artykutow
Spozywczych i Napojéw dla Gastronomii GASTROFOOD® oraz 20. Miedzynarodowe Targi Wina w
Krakowie ENOEXPO® sg odpowiedzig na aktualne potrzeby branzy. Kazdy znajdzie tu cos$ dla siebie,
zaczerpnie inspiracji od ekspertéw, trenerdéw i Swiatowej stawy szeféw kuchni w ramach Akademii
Wiedzy HORECA® i ENOEXPO®.

W programie targéw m.in.: Piotr Rogowski z analiza jak nadmierna biurokracja w hotelach, ze
szczegbélnym uwzglednieniem restauracji, moze wptyna¢ na jakos¢ obstugi, podnies¢ koszty dziatania i
zwiekszy(¢ rotacje personelu; specjalisci z Hotele Plus z 4 prelekcjami, m.in. Szczepan Piechota - Al w
stuzbie HoReCa i Krystyna Rozpara - Sprzedaz rentownych eventéw i konferencji, a takze Polska
Izba Biznesowa we Wioszech CAPI, ktdrej przedstawiciele na konferencji FOCUS DAY ITALIA
zaprezentuja witoski sektor produktéw zywnosciowych z jego specyfika, produktami niszowymi i
nowosciami a takze przekaza informacje na temat obowigzujgcego we Wioszech prawa w tej
dziedzinie i rozwigzan logistycznych. W trakcie eventu goscie beda mogli skosztowac wioskich
specjatéw oraz porozmawiac z wtoskimi firmami.

W dwéch halach EXPO Krakéw ponad 250 wystawcOw zaprezentuje kompleksowe wyposazenie dla
hoteli i restauracji oraz zywnosc¢ i napoje dla gastronomii w tym wina z réznych stron sSwiata. Atutem
targéw jest ich miedzynarodowy charakter i mozliwo$¢ nawigzania relacji biznesowych z
przedstawicielami z wielu krajéw m.in: Austrii, Butgarii, Chorwacji, Gruzji, Kosowa, Portugalii, Stowacji,
Wegier, Wioch oraz USA.

Prestizowy konkurs gastronomiczny
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W drugi dzien targéw, czyli 9 listopada odbeda sie krajowe eliminacje najwazniejszego i najwiekszego
konkursu kulinarnego na Swiecie Bocuse d'Or. Juz po raz trzeci organizatorzy Bocuse d'Or Poland
powierzyli wspoéttworzenie tego wyjgtkowego wydarzenia zespotowi targéw HORECA®.

- Targi HORECA® w Krakowie to nasz sprawdzony Partner od 2019 roku. To miejsce, ktdre wpisato sie
w kalendarz polskich eliminacji Bocuse d’Or, a profesjonalny zespot czuwa, aby to wyjatkowe
wydarzenie miato oprawe godng nr 1 konkursu kulinarnego w Polsce i na sSwiecie. To gwarantujg nam
targi HORECA® w Krakowie - méwi Jacek Krawczyk Prezes zarzadu Bocuse d’Or Poland.

Ideg konkursu Bocuse d'Or jest zebranie 24 mtodych, najbardziej obiecujgcych szeféw kuchni z catego
Swiata. Przygotowuja oni przed publicznoscig, w ciggu 5h i 35 min dania, ktére zostang ocenione w
wielkim finale w Lyonie przez znakomite jury, ztozone z najwybitniejszych szeféw kuchni na swiecie. W
polskim finale w Krakowie, sposréd 6 wyselekcjonowanych kandydatéw zostanie wytoniony finalista,
ktéry bedzie reprezentowac Polske w europejskim finale w Trondheim w 2024 r.

Strefa Mistrzostw Kawowych

Finat Bocuse d’Or to nie jedyne spektakularne wydarzenie tej edycji, poniewaz SCA Polska, jako
krajowy oddziat Specialty Coffee Association - globalnej organizacji zajmujacej sie szerzeniem wiedzy
i kultury o kawie wysokiej jakosci - po raz kolejny wybrata targi HORECA® w Krakowie, jako miejsce
do przeprowadzenia oficjalnych Kawowych Mistrzostw Polski. W tym roku w listopadzie odbeda sie az
trzy konkurencje. Podczas targéw w Mistrzostwach Polski Cup Tasters, Roasters oraz Coffee in Good
Spirits rywalizowa¢ beda najlepsi zawodnicy w kraju. Kazda z konkurencji skupia sie na innym
aspekcie kawy specialty.

Mtode wino i gesina w pieknym Krakowie

Jubileuszowe edycje targéw HORECA® i ENOEXPO® odbeda sie w przeddzien Swieta patrona
winiarzy - sw. Marcina, w ktére zgodnie z wielowiekowg tradycjg Europejczycy spozywajg mtode wino i
gesine. Podkreslajgc wiez tgczacq te targi ze stolicg Matopolski, organizatorzy nawigzali wspétprace z
najciekawszymi podmiotami tworzgcymi kulinarng mape Krakowa, oferujgc wystawcom i gosciom
mozliwos¢ skorzystania z urokéw miasta po atrakcyjnych cenach. Szczegélne miejsce na liscie
rekomendowanych lokali zajmujg te, w ktérych goscie beda mieli okazje skosztowad
swietomarcinskich potraw. Wsréd polecanych miejsc sg réwniez obiekty kulturalne, atrakcje i zabytki.

Wstep na targi jest bezptatny dla gosci branzowych pod warunkiem rejestracji online do 07.11.2023
na stronach: www.horeca.krakow.pl lub www.enoexpo.krakow.pl.

Program targéw dostepny tutaj: https://horeca.krakow.pl/program-i-lista-wystawcow/program-targow

Natomiast informacje praktyczne dla gosci:
https://horeca.krakow.pl/pl/dla-zwiedzajacych/informacje-dla-zwiedzajacych.html
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