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Czy mozna rozpoznac polskie wino bez etykiety? Co decyduje o perfekcyjnie skomponowanej desce seréw?
Jakie umiejetnosci wyrézniaja najlepszych baristéw w Polsce? Odpowiedzi na te i wiele innych pytan bedzie
mozna poznac juz 4-6 listopada 2026 roku w EXPO Krakéw podczas 33. Miedzynarodowych Targéw dla Hoteli
i Gastronomii HORECA® i 23. Miedzynarodowych Targéw Wina dla HoReCa ENOEXPO®. Tegoroczna edycja
przyniesie nie tylko bogata oferte wystawcow, ale réwniez wyjatkowe wydarzenia branzowe, mistrzowskie
rywalizacje, degustacje, warsztaty i debaty eksperckie.

Gastronomia i wino w jednej przestrzeni

Tegoroczna edycja Targéw HORECA® i ENOEXPO® przyniesie istotng zmiane w formule wydarzenia.
Po raz pierwszy przestrzenie obu targéw zostang w petni potgczone, umozliwiajgc uczestnikom
swobodne odkrywanie wzajemnych inspiracji pomiedzy Swiatem gastronomii a branza winiarska.

Wspélna przestrzeh wystawiennicza stworzy nowe mozliwosci nawigzywania kontaktéw biznesowych,
poznawania produktéw i ustug oraz poszukiwania rozwigzan, ktére mogg znalez¢ zastosowanie w
restauracjach, hotelach i innych obiektach gastronomicznych. To réwniez okazja do rozméw o
zmieniajgcych sie oczekiwaniach konsumentéw, trendach kulinarnych i rosngcym znaczeniu
Swiadomego taczenia jedzenia z winem.

Wydarzenie skierowane jest zaréwno do profesjonalistéw z branzy HoReCa i winiarskiej, jak i
pasjonatéw kulinariéw, kawy oraz dobrego wina.

Pierwszy Polski Mistrz Sera zostanie wytoniony w Krakowie

Jednym z najbardziej wyczekiwanych punktéw tegorocznego programu bedzie finat pierwszego w
Polsce konkursu Polski Mistrz Sera - Cheesemonger 2026, ktéry odbedzie sie 4 listopada.

W przeciwienstwie do tradycyjnych konkurséw serowarskich, w ktérych oceniane sg produkty, tym
razem w centrum uwagi znajdg sie osoby zawodowo zajmujgce sie serami. Uczestnicy zmierza sie w
konkurencjach sprawdzajgcych wiedze, umiejetnosci sensoryczne, praktyczne przygotowanie oraz
sztuke prezentowania i opowiadania o smaku.

Ich zmagania oceni miedzynarodowe jury ztozone z ekspertéw reprezentujacych branze serowarska,
gastronomiczng i handlowg. Publicznos¢ bedzie mogta przekonac sie, jak duze znaczenie maja
odpowiedni dobdr seréw, sposdb ich podania oraz umiejetnos¢ tworzenia harmonijnych potgczen
smakowych.

Degustacje, ktore pozwola odkry¢ wino na nowo

Waznym elementem ENOEXPO® pozostang degustacje i warsztaty prowadzone przez ekspertéw. W
tym roku uczestnicy beda mogli wzig¢ udziat w spotkaniach przygotowanych przez Marte Palmake i
Tomasza Fijata z FERMENT wine & whisky bar w Krakowie.


https://enoexpo.krakow.pl/?_gl=1*smfgcy*_gcl_aw*R0NMLjE3OTEyOTIwNDIuQ2owS0NRand1SkxXQmhEX0FSSXNBSUJjUlV4WkRNZFF4U3VGWkQ5THZHcEEyRmxTd21wRXN2Qm5MMXBUQ0I1LWVqRnRyZUZ0ZTNjazFQUWFBa1ZVRUFMd193Y0I.*_gcl_au*NjU2MjE4MjYwLjE3OTMyNjM4ODM.*_ga*MTgzNTA1MzY0LjE3ODQyOTUxNTA.*_ga_XFE4H5H3LP*czE3OTMyNjU4MDEkbzgkZzAkdDE3OTMyNjU4MDEkajYwJGwwJGgw

=“= Magiczny

=|“ Krakdéw

W programie znalazty sie m.in. degustacje polskich i zagranicznych win w ciemno, podczas ktérych
uczestnicy sprébujg rozpoznac ich pochodzenie bez znajomosci etykiet. Nie zabraknie réwniez
spotkan poswieconych winom bezalkoholowym, zasadom tgczenia wina z potrawami oraz degustacji
whisky reprezentujacych piec regiondéw Szkocji.

Warsztaty beda okazjg nie tylko do poznawania nowych smakdéw, ale rowniez do poszerzenia wiedzy
przydatnej w codziennej pracy restauratorow, sommelieréw i przedstawicieli branzy gastronomiczne;j.

Hotel przysztosci, lokalna goscinnos¢ i nowe wyzwania branzy

Targi HORECA® to réwniez przestrzeh rozméw o przysztosci hotelarstwa i gastronomii. Juz 4 listopada
na Scenie Gtéwnej w hali Wista odbedzie sie panel ,,Hotel 2030 - jak zbudowac hotel gotowy na
przysztosc. Technologia, Ludzie, Bezpieczenstwo, Biznes”, organizowany przez Hotelowe SOS.
Dyskusje poprowadzi Anna Gasinska.

Eksperci przyjrza sie wyzwaniom, przed ktérymi stoi wspoétczesna branza hotelarska oraz roli
technologii, bezpieczenstwa i zarzgdzania zespotami w budowaniu konkurencyjnych obiektéw.

Program edukacyjny uzupetnig warsztaty Hotelowego SOS oraz nowe Forum Goscinnosci Lokalnej,
przygotowywane przez Targi w Krakowie we wspétpracy z firmg Hotele Plus.

Waznym punktem wydarzenia bedzie takze debata ,,Kulinarny Ekosystem Matopolski - synergia
smaku i miejsca”, organizowana 6 listopada przez Krakow Tourism Alliance. Uczestnicy
porozmawiajg o potencjale regionalnych produktéw, mozliwosciach ich szerszej dystrybucji oraz
zachowaniu autentycznosci lokalnych smakow.

Od kreatywnych rolek po profesjonalne warsztaty cukiernicze

Tegoroczny program obejmie réwniez praktyczne zagadnienia zwigzane z marketingiem
gastronomicznym. Podczas warsztatu ,,Rolki bez kopiowania. Jak tworzy¢ wtasny content w
gastro?” Anna Debska z AFMedia pokaze, jak wykorzystywac codzienne zycie restauracji do
tworzenia autentycznych materiatéw wideo, budowac wtasne formaty komunikacyjne i wyrézniac sie
w mediach spotecznosciowych bez powielania popularnych trendéw.

Na mitosnikdéw cukiernictwa i lodziarstwa czeka z kolei Akademia Sempre, ktéra przez wszystkie trzy
dni targéw bedzie prowadzi¢ program edukacyjny na stoisku D38 w hali Dunaj. W$rdd zaplanowanych
aktywnosci znalazty sie warsztaty lodziarskie, pokazy cukiernicze oraz szkolenia z zakresu marketingu
i sprzedazy.

Mistrzowskie emocje przy filizance kawy

Nieodtgcznym elementem Targéw HORECA® bedzie réwniez Swiat kawy. Podczas targéw odbedga sie
Mistrzostwa Polski Barista i Latte Art, organizowane przez SCA Poland.

Zawodnicy zaprezentuja swoje umiejetnosci w konkurencjach wymagajacych doskonatej techniki,
precyzji, znajomosci kawy i kreatywnosci. Dla publicznosci bedzie to okazja do obserwowania



=“= Magiczny

=|“ Krakdéw

najlepszych specjalistéw w akcji oraz poznania kulis przygotowywania kawy na mistrzowskim
poziomie.

Trzy dni inspiracji w EXPO Krakow

Targi HORECA® i ENOEXPO® to nie tylko prezentacja produktéw i technologii, ale przede wszystkim
przestrzen wymiany doswiadczen, zdobywania praktycznej wiedzy i budowania relacji biznesowych.
Tegoroczna integracja obu wydarzen pozwoli jeszcze szerzej spojrze¢ na wspoétczesng gastronomie,
hotelarstwo i rynek wina, pokazujac, jak wiele mozliwosci otwiera wspodtpraca pomiedzy tymi
sektorami.

Wymienione wydarzenia stanowig jedynie czes$¢ bogatego programu targéw. Szczegdtowy
harmonogram, informacje o warsztatach oraz formularze zapiséw dostepne sg na stronie
horeca.krakow.pl/dla-zwiedzajacych/program-targow.

HORECA® i ENOEXPO® odbeda sie w dniach 4-6 listopada 2026 roku w EXPO Krakéw przy
ul. Galicyjskiej 9. Wstep na targi jest bezptatny po wczesniejszej rejestracji online. Aby
wzigé udziat w wydarzeniu, wystarczy wypetni¢ formularz na stronie horeca.krakow.pl i pobra¢
bezptatny bilet.

Organizatorem wydarzeh sg Targi w Krakowie Sp. z o.0.

Targi w Krakowie Sp. z 0.0. sg najwiekszym na potudniu kraju i trzecim w Polsce organizatorem targéw
i kongreséw. Od 30 lat firma organizuje miedzynarodowe, branzowe imprezy, nieustannie poszerzajgc
i unowoczesniajac sprawdzong formute targéw, reagujac na potrzeby rynku i kreujgc targowe trendy.
Targi w Krakowie sg wtascicielem i wytgcznym operatorem Miedzynarodowego Centrum Targowo-
Kongresowego EXPO Krakéw.


https://horeca.krakow.pl/dla-zwiedzajacych/program-targow
https://horeca.krakow.pl/

